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"Wer aufhört, besser werden zu wollen,  
hört auf, gut zu sein."  

Marie von Ebner-Eschenbach (1830 - 1916) 

Seit Generationen erfreuen wir uns an der 

Arbeit in und mit der Natur. 

 

Vordringliche Motivation für unser Tun und 

Handeln ist die Erfüllung an der Tätigkeit. 

Überzeugt vom Grundsatz: „Nur was man 
gerne tut, macht man gut“ versuchen wir 
unsere Liebe am Tun mit der Schaffung 
von Erzeugnissen bester Qualität zu verei-

nen. 

 
Durch konsequente Beachtung der selbst 
definierten Qualitätskriterien steuern wir 
unser Handeln zielgerichtet. Übergeord-
netes Ziel ist die Schaffung von qualitativ 

hochwertigen Naturprodukten. 

 
Das reichhaltige Angebot der Natur an 
Früchten unserer Region stellt die Basis für 
unsere Produkte dar. Sonnengereiftes 
Obst vorwiegend aus extensiver Bewirt-
schaftung findet Verwendung für unsere 

Erzeugnisse.  

 
Durch die wiederholte Teilnahme an Ver-
kostungen und Prämierungen stellen wir 
uns dem Vergleich mit anderen Produzen-
ten. Das fachkundige Urteil unabhängiger 
Verkoster ist uns sehr wichtig und stellt die 
Basis für unser stetiges Streben nach Qua-

litätssteigerung dar. 

Über folgende Prämierungen dürfen wir 

uns freuen: 

GenussKrone Landessieger 

 Aroniaessig 2016 
Himbeeressig 2018 

Apfelmost Braeburn 2018 

Sortensieger 

Wacholderspiritouse 2020 

Apfelbrand Delicious 2020 

Gold 

Holunderblüten-Balsamessig 2020 
Apfel-Dirndl-Essig 2020 

Wacholderspiritouse 2020 
Apfelbrand Delicious 2020 

Himbeeressig 2018 
Mostbirne mit Hagebutte 2018 

Quittenessig 2015 
Himbeeressig 2013 

Zwetschkenbrand 2011 
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 0,20 l 0,35 l 0,50 l 

Apfelbrand ..................................................................................................... 12,- ................. 15,- 

Gin ............................................................................................................................................................................................ 25,- 

Marillenbrand ...................................................................................... 16,- ................. 19,- 

Mispelbrand ........................................................16,- 

Mostbirnenbrand ....................................................................... 12,- ................. 15,- 

Mostbirne/Hagebutte ............................................ 18,- ................. 20,- 

Vogelbeerbrand ................................25,- 

Vogelbeergeist ................................................................................ 18,- ................. 20,- 

Williams gelb......................................................................................... 19,- ................. 21,- 

Williams rot ................................................................................................... 21,- ................. 23,- 

Wacholderspirituose ............................................................................................ 25,- 

Zwetschkenbrand ..................................................................... 13,- ................. 16,- 

 

Alle Edelbrände wurden in Abfindung hergestellt. 

 

 

 

 0,20 l 0,35 l 0,50 l  

Dirndl ............................................................................. 10,- ....................... 15,-.............................. 22,- 

Grüne Nuss .............................................. 10,- ....................... 15,-.............................. 22,- 

Holunderblüten ......................... 10,- ....................... 15,-.............................. 22,- 

Holunderbeeren ................... 10,- ....................... 15,-.............................. 22,- 

Uhubella ............................................................ 10,- ....................... 15,-.............................. 22,- 

 

 

Alle Preise in Euro ab Lager Langeck.   

Aufgrund unseres Kleinunternehmerstatus wird die  
Umsatzsteuer in der Rechnung gem. § 6 Abs.1 Z 27 UStG 

nicht ausgewiesen.  

 

Gerne liefern wir Ihnen unsere Produkte per Postversand. 

 

Verpackung und Versand erfolgen zu Selbstkosten. 

 

Druckfehler vorbehalten. 

 0,25 l 0,50 l 

Apfelessig ..........................................................................................................................  .......................... 4,50 

Aroniaessig .................................................................................................... 8,- 

Mostbirnenessig............................................................................ 6,- 

Quittenessig ................................................................................................ 7,- 

Uhubellaessig ....................................................................................... 7,- 

 

 

Bei unseren Essigen handelt es sich ausschließlich 

um Gärungsessige aus eigener Produktion. 

 

 

 

 

 

 

 


